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KOCHKURS MENUVORSCHLAG I

BANH TRANG

VIETNAMESISCHES KNABBERBROT IN DREI VARIANTEN MIT VIER SAUCEN

- PELAUMENSAUCE MIT LAOTISCHEM SELLERIE , ROTEM PAPRIKA UND CHILIES
- MANGOSAUCE MIT FUNFGEWURZPULVER UND MARINIERTEM INGWER

- ROTE CHILLISAUCE MIT KORIANDER , LIMETTE , REISESSIG
- GRUNE CHILLISAUCE MIT BLUHENDEM SCHNITTLAUCH , FRISCHER GURKE

VIETNAMESISCHE GLUCKSROLILCHEN

REISPAPIER GEFULLT MIT GLASNUDELN, FRISCHEM GEMUSE, SESAM UND

- FLUSSKREBSEN MIT WASABI-MAJONNAISE, VEGETARISCHEM KAVIAR UND KORIANDER
- HUHNCHEN MIT HOISIN-SAUCE , GEROSTETEN ERDNUSSEN UND LAOTISCHEM DILL

HAUSGEMACHTE DIM SUM

GEDAMPFT IM STEAM-BASKET AUF LA-LOT BLATT ODER PAK-CHOI, VARIANTEN MIT

- RINDFLEISCH MIT FRISCHEM GEMUSE UND KAFFIR-LIMETTE, IM REISMANTEL

- SCHWEINEFLEISCH MIT SELLERIE, FRUHLINGSZWIEBEL, INGWER, IN SESAM GEROLLT

- TROMPETENPILZE MIT TRUFFELESSENZ , SUSSER SAHNE UND CHILLI IM WONTON-TEIG
SUPER-BOWL

ASIATISCHE SUPPENSCHUSSEL IN DREI VARIANTEN

- TOM KAH GAI MIT TIGER-PRAWNS UND KORIANDER

- TOM YAM MIT GEFLUGEL , KRAUTERN UND SESAM _
- PHO BO MIT MARINIERTEM RINDFLEISCH , GLASNUDELN UND FRISCHEN KRAUTERN

KUMQUATS-PARFAIT

HALBGEFRORENES SAHNE-ORANGEN DESSERT MIT BITTERORANGENLIKOR
AUF HEISSEM WALDBEERENSPIEGEL , INGWER UND FRISCHER MINZE



